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An wohl kaum einem anderen Ort im

Kanton Graubiinden treffen die Kulturen so
unmittelbar aufeinander wic in Samnaun.
Hier besitzt man den Schweizer Pass, spricht
aber eine dem Tiroler Dialekt verwandre

Mundart. Allgegenwirtig ist allerdings auch

das Schwyzerditsch, und sogar das Ritoro-
manische und das Hochdeutsche vernimmit
man hiiufig in den Strassen des Ortes. Nichts
anderes gilt fiir die kulinarischen Angebote:
Tiroler und Biindner, Gsterreichische und
italienische Spezialititen sind hier ohen, auf
mehr als 1 BOO Metern iber dem Meeresspie-
gel, eintrichtig miteinander vereint.

Im reich dekorierten Fleischwarengeschift
+Plangger” zeigt sich diese Vielfalt wohl

am besten. Am Schnittpunkt der Kulturen,
inmitten von Samnaun, finden die Besucher
ein besonders reichhaltiges Sortiment vor,

das wohl weder im Zollausschlussgebiet
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selbst noch irgendwo sonst in der Umgebung
beziiglich Vielfalt und Qualitit ibertroffen
werden ditrfte. Bei Rudoll Plangger dirfen
die Besucher natiirlich vor dem Kauf ausgie-
big kosten, sich von den geschmacklichen

Vorziigen der Bergkésesorten oder der Tro-

ckenwiirste, des Rohschinkens und der vielen
anderen Schmankerln tiberzeugen; die Katze
im Sack wird hier schon aus Prinzip nicht
verkauft,

Es ist wohl auch die lange Tradition des Un-
ternchmens, welche zu dieser Qualititsphilo-
sophie beitrdgt. Bereits im Jahr 1915 wurde
das Delikatessengeschift von Grossvater
Plangger gegriindet. Der umtriehige Biirger-
meister des Tiroler Darfchen Pfunds, seines
Zeichens auch Bauer und Geniesser, ver-
kaufte heimische und importierte Trocken-
fleischspezialititen und machte zunachst die

Einheimischen auf sich aufmerksam. Ganz zu
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Recht nannte sich das Geschift damals Ko-
lonial- und Spezialwarenhandel”, und schon
wenig spiter wurden auch Kunden ausser-
halb des Ortes beliefert. Wie durchlissig die
Grenzen schon damals waren, bewiesen die
Planggers eindrucksvoll und lieferten mit
dem Plerdefubrwerk Waren nach Italien und
in die Schweiz: auch Samnaun stand in jener
Epoche bereits auf dem Lieferschein. Zehn
Jahre nach der Erdffnung wurde das florie-
rende Unternchmen erweitert, eine Fleisch-
hauerei kam dazu, Vater Plangger war dann
nicht mehr Bauer, sondern Fleischhauer,
Metzger und Kaufmann durch und durch.
Von ihm @bernahm Rudolf Plangger in drit-

ter Generation das kleine Unternehmen, das

er heute zusammen mit cinem Kompagnon
und designierten Nachfolger leitet. Nach und
nach entstanden Filialen in Innsbruck und

Samnaun, Ischgl und Serfaus - ausserdem

werden zahlreiche Restaurants, Einzel- und
Grosskunden in der Schweiz, in Stdtirol und
in Osterreich beliefert.

Mit den kulinarischen Klassikern gibt man
sich hier tibrigens nie zufrieden, das Ange-
bot wird fast wochentlich um neve Produkte
ergdnzt, Rudolf Plangger ist immer auf der
Suche nach unbekannten Delikatessen, nach
alten Késesorten und neuen Senfkreationen,
er stobert die besten handgefertigten Kon-
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fitiiren und den edelsten Speck auf. Nichts
begeistert den Gourmet aus Leidenschaft
mehr, als wenn er bei einem kleinen Produ-
zenten auf die ganz besondere Nusstorte, die
delikatesten Grisoni oder einen aromatischen
Engadiner Honig stiisst. Auch in Osterreich
wird Plangger fiindig und bringr Essige

von Gegenbauer®, das rare Pistaziendl von
JHartl® und das steirische Vulcano-Fleisch
mit nach Samnaun. Rohmilchbergkise aus
dem Engadin, aus Osterreich und Ttalien wer-
den im perfekten Reifezustand angeboten;
und dass man dazu auch exklusive Chutneys,
mit einem Hauch Holzkohle verfeinerten
schwarzen Senfund das seltene handgeriit-
telte und mit Fenchelsamen gewtrzte Schiit-
telbrot aus Sidtirol bekommt, gehdrt zu den
Uherraschungen. Noch rarer ist wohl nur das
Fleisch vom wild lebenden Steinbock. Ledig-
lich wenige Male im Jahr bekommt Rudolf
Plangger die Tiere von Jigern geliefert;
Liebhaber kdnnen sich benachrichtigen
lassen und erhalten Tipps fiir die richtige
Zubereitung des mageren, unvergleichlich
aromatischen Steinbocks gleich dazu, Emp-
fehlungen fiir die passenden Weine natiirlich
ehenfalls: In den Regalen lagemn schliesslich
Rarititen aus der Biindner Herrschall - von
Blauburgunder bis zum Completer -, Siid-
tiroler Gewliretraminer oder die heriihmten
Wachauer Veltliner und Burgenlinder Rot-
weincuveées. Wohl nirgendwo sonst ist
Europa so dicht zusammengewachsen wie bei

«Plangger Delikatessen” in Samnaun!






