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55 Es ist wie beim Wein:
ein guter Tee gehort in
e “
die richtige Tasse!

s3It is the same as with
wine: a good tea belongs

. : “«
in the right cup!

Johann Friembichler, house of tea and coffee

-

»» Varieties of tea to dream about

GroRe Fachkenntnis und Leidenschaft zeichnen Johann Friembichler aus
» Great expert knowledge and passion distinguish Johann Friembichler

Seit 10 Jahren ist Johann Friembichler und sein house of
. tea and coffee der Anlaufpunkt fiir Teekenner aus Inns-
W bruck und Umgebung. Schon seit langem hat der ge-
lernte Metzgermeister seine Passion fiir Tee hingebungsvoll ge-
pflegt und durch einen Bekannten aus Siidtirol den Wechsel von
Leidenschaft zur Profession gewagt.,Guter Tee war damals noch
sehr schwer zu finden, wir waren ein Notstandsgebiet!“ Das hat
sich zum Gliick geéindert. An die 300 Teesorten, darunter auch
zahlreiche aus biologischem Anbau, erwarten den Geniefler in
diesem kleinen, aber besonders schonen Altstadtgeschift. Alles,
was man an Zubehor fiir die Zubereitung benétigt, ist vorhan-
den. ,,Es ist wie beim Wein: ein guter Tee gehort in die richtige
Tasse! ist er sich sicher. Das hat zwar keinen geschmacklichen
Grund, aber die fast schon meditative Wirkung wird dadurch
verstirkt. Um diese Teeexklusivititen richtig genieflen zu kon-
nen, ist die Brithtemperatur von immenser Bedeutung, nur so
kénnen Mischungen ihr volles Aroma entfalten.” Fiir Griintee
empfehle ich 75 Grad Celsius!®, so Friembichler.««

‘ Since 10 vears Johann Friembichler and his “house of
% tea and coffee” have been the venue for tea connoisseurs
from Innsbruck and its environs. For quite some time
the skilled master butcher devotedly nurtured his passion for tea
and ultimately dared the passionate switch to a new profession
thanks to an acquaintance from South Tyrol. “At that time, good
tea was still very hard to find. We were a depressed area!” For-
tunately that changed. Nearly 300 varieties of tea, among them
also numerous varieties from organic cultivation, await the epi-
cures in this small but particularly beautiful Old City shop. Eve-
rything that you require in terms of accessories for preparation
is available. He is certain: “It is the same as with wine: a good tea
belongs in the right cup!” Of course, this is not due to any reason
regarding taste, but the almost meditative effect is intensified as a
result. In order to properly be able to enjoy these tea exclusivities,
the brewing temperature is of immense importance. Blends can
only unfold their full aroma in this manner. “I recommend 75
degrees Celsius for green tea’, says Friembichler.««
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