Schilaraffenland in Serfaus

0b Triiffeldl, Safranbliiten, herrliches Biindnerfleisch oder fein gewiirzte
Hirschwurst - bei Feinkost Plangger in Serfaus bleiben keine Wiinsche offen

en ganzen Herbst (ber habe
Drnan diskutiert. Trifft die Fi-

nanzkrise den Feinkosthandler?
Llch war da eher pessimistisch. Mein
Geschiftspartner Reinhard Tumler ist
optimistisch geblieben und hat bisher
Recht behalten. Die Kunden kaufen
nach wie vor ein, Moch gibt es keine
Einbuflen. letzt heilit es aber abwarten,
wie es 2009 weitergeht’, meint Rudalf
Plangger. Schauplatz dieser Diskussi-
on ist Feinkost Plangger in Serfaus.

Von Barbara Egger
Das Geschaft wurde im Dezember
2007 erdffnet und bietet, wie in den
Plangger-Filialen in Ischgl und Sam-
naun, feinste Delikatessen. Die Region
Serfaus-Fiss-Ladis gilt Im Winter und
mittlerweile auch im Sommer als eine
der wichtigsten Familiendestinationen
Europas. Dementsprechend hat Fein-
kost Plangger in Serfaus auch beina-
he das ganze Jahr tber gedffnet. Die
70 Quad grofle Schatzki
wartet mit Spezialitaten auf, die zum
Teil exklusiv fir Feinkest Plangger pro-
duziert werden oder fir die der jewells
beste Lieferant aufgesplrt wird.

Exklusivsortiment

Ein Auszug aus dem Sortiment liest
sich wie eine Verkostung im Gour-
met-Schlaraffenland: 1 Gramm panno-
nische Safranfaden (fir die Produktion
gines Kilo Safrans werden 200.000 Saf-
rankrokusbliiten benotigt) fir 34,90
Euro. Ein Kilo wiirde demnach 34.000
Euro kosten. Ein 100 Jahre alter Balsa-
mico Il Grande Vecchio® im Flacon fiir
300 Ewra. Lieferant ist der mehrfach
ausgezeichnete italienische Hersteller
Mussini, Lediglich 20 Fldschchen gibt
es davon weltweit pro Jahr. Feinkost
Plangger hat fir den Mussini-Balsami-
co den Generalvertrieb in Osterreich
lbernommen. Die Flaschchen wer-
den in hochwertigen Geschenkboxen,
dhnlich wie fir einen Parfim-Flacon,
angeboten. Neben diesem Balsamico-
Highlight gibt es zig weitere, wie hoch-
wertiges Balsamico-Glace mit Ingwer-
oder Feigengeschmack.

Eng arbeitet Feinkost Plangger mit
dem Galtlirer Hotelier, Landwirt und
Initiator der Galtlrer Kaseolympiade,
Hermann Huber, zusammen, ,Wir ha-
ben heuer ein auBergewshnliches Pro-
jekt gestartet und einen Safran-Kase
entwickelt. Er schmeckt phantastisch’,
schwarmt Reinhard Tumler, Auch der
bei Feinkost Plangger angebotene Gal-
tiirer Alm- und Bergkise sowie der in
Asche gerolite Paznauner Aschenput
tel” und der Champagnerkase kammen
direkt aus der Galtiirer Landwirtschaft.
tin besonderer Gaumenkitzel ist Kise
getunkt in Cremehonig mit Marille
und Safran. Das Honigglaschen gibt es
selbstverstandlich bei Plangger.

Tradition seit 1915

Das Plangger'sche Feinkostimperium
zieht sich liber die Zentrale in Pfunds
im Tiroler Oberland, Gber die Filialen in
Samnaun und Ischgl bis hin zur jings-
ten Filiale in Serfaus, Ca. 30 Mitarbeiter
sind insgesamt in den Plangger-Betrie-
ben im Einsatz, regelmillig werden
zwei bis drei Lehilinge ausgebildet,
Insgesamt setzt die gesamte Firmen-
gruppe acht Euro jahrlich um.
Firmengrunder Rudelf Plangger griin-
dete 1979 das erste Feinkostgeschaft
in Pfunds. 1215 hat dort Grofivater
Johann Plangger bereits einen Kolo-
nial- und Spezialwarenhandel betrie-
ben, 1925 wurde der Betrieb um eine
Fleischhauerei erweitert, 1987 kommt
es zur Grindung der Plangger Fleisch-
waren AG fur Gross- und Einzelhan-
del in der Schweiz. Der ebenfalls aus
Pfunds stammende Reinhard Tumler,
31, tritt 2004 als Geschaftspartner in
das Unternehmen ein. Uber die Plang-
ger/Tumler OEE, werden die Feinkost
Filialen in Ischgl und Serfaus betrieben,
Zur Plangger Fleischwaren AG zliblt die
Feinkost-Filiale in Samnaun, die Zen-
trale in Pfunds zihlt neben einem Res-
taurant zur Einzelfirma Rudolf Plangger
Delikatessen.

Gemeinsam mit Johann Friembich-
ler als Gesellschafter betreibt Rudolf
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verkostet werden

Hochalpiner Feinkost-Tempel: Das Geschidft von Rudolf Plangger in Serfaus

Plangger auch mehrere Tee- und Kaf-
feegeschifte unter der Bezeichnung
JHouse of Tea & Coffee’, die zum Teil
selbst gefihrt werden bzw. als Fran-
chisebetriebe weitergegeben wurden.
Daneben werden (ber einen Grofi-
handel von Mtz in Tirol Gastronomie,
Bickereien, Konditoreien und Fachge-
schafte in Tirol und Graubiinden belie-
fert.,

Import von Angus
und Wagyu Beef

Die Plangger Fleischwaren AG mit Sitz
in der Schweiz kimmert sich in ers-
ter Linie um den Import (Sidamerika,
Neuseeland, Sidafrika, USA) von hoch-
wertigen Fleischspezialititen in die
Zollifreizone Samnaun, Diese Edelteile
wie Angus Beef und Wagyu Beef wer-
den an die Gastronomie verkauft und
sind auch bei Delikatessen Plangger in
Samnaun erhaltlich.

Daneben zihlen das Blndnerfleisch,
verschiedene Bundner Salsiz zu den
Verkaufsschwerpunkten. Jahrlich wer-
denr Gber das Gosehift in Sarmnaun
und die Gastronomie ca. zehn Tonnen
dieser Spezialitat verkauft. Anlasslich
der Tour de Swiss” wird jeweils ein finf
Meter hoher Bindnerfleisch-Verkaufs-
berg aufgebaut, der grofles mediales
Echo hervorruft.

Plangger Delikatessen {im Bild das Geschift in Serfaus) kénnen direkt im Geschdft

Rudolf Plangger und Reinhard Tumler in der Feinkost-Filiale in Serfaus: Highlights im

Sortiment sind eln Faberge-El mit Wodka-Flasche und Gldsern, verziert mit 24 Karat

ein 100-jihriger
ten aus dem Burgenland

Spannendes Sortiment

Ca, 350 Lieferanten sorgen in den
Plangger  Feinkost-Geschiften  fir
ein spannendes Sortiment. Aufstrich,
Chutneys, Safran- oder Orangensenf,
Balsamico Fragola oder Balsamico
Pera, Salami mit weissem Triiffel aus
der Toskana sind nur ein kleiner Aus-
schnitt daraus. Auch bei Wein- und
Spirituosen sollte man bei Plangger
nicht unbedingt den Graschen zihlen.
Ein erstmals in Osterreich gebrannter
12 Jahre alter Whisky wird ebenso an-
geboten wie der Reisetbauer Elsheer-
Schnaps - das FlEschehan vm 300 Fraen
Triiffelexpertt Rudolf Mlangger verflgt

der das Déschen mit echten Safranblil-
Fotos: Egger

iiber ausgezeichnete Kontakte zu ita-
lienischen Lieferanten. Messebesuche
stehen jahrlich auf dem Programm
ebenso wie die stindige Suche nach
neuen, herausragenden Lebensmit-
teln ber persénliche Kontakte, Emp-
fehlungen oder Angebote direkt von
den Lieferanten.

JDarin liegt fir uns die Herausforde-
rung, in der stindigen Suche nach
Neuem, Wir punkten mit Freundlich-
keit und Kompetenz. Denn wichtig ist
auch, dem Kunden die Spezialititen
2u erkldren, deren Exklusivitat zu ver-
mitteln, und natirlich laden wir unsere
Kindan anch immer wiader 70 Varkos-
tungen ein’, 5o Reinhard Tumler.



