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Erdmandelol

Enim:udein sind die olhaltigen runzeli-
gen Knollen eines rund um Valencia
kultivierten Grasgewichses, dart heiflen
sie Chulas und werden zu aromarischer
Mandelmilch oder zu Gebick verarbeiter.

Der feine mandelartig Geschmack und
die Tausache, dass es sich dabei um cin
hierzulande so gut wic unbekannres Nah.
rungsmittel handele, har Franz Harls In.
teresse fiir die haselnussgrofie Erdmandel
gewecke. Man kann daraus nimlich auch
wunderbares Ol pressen - und das ist
schlieflich Hartls Metier.

Das O der Erdmandel dufter herrlich
nach Bekanntem (frisch gertisteren Erd-
niissen, Haselniissen, ofenfrischem Bis-

kuit}, beim Verkosten ent-

falter sich ein wunderbar
mandel-nussiges Arama,
das dann doch wieder nen
und einzigareig ist. Wire
es ein Wein, witrde man -
gen: ein unendlich langer
Abgang. Schon cin fraar
.I‘T"H.t'" des intensiven
s gentigen um Desserts
#u verfeinemn!
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