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Geschaftslokal

€in erfolgreiches Geschiftsjahr mit zwei Neueréffnungen, hochkarétigen
Auszeichnungen und neuen Produkten neigt sich dem €nde zul

Zwei Meilensteine in der fast einhun-
dertjdhrigen Geschichte der Firma
Plangger Delikatessen

Im Dezember des Vorjahres wurde ein
weiteres Feinkostzentrum in St. Anton
am Arlberg, welches im Parterre des Ho-
tel Rundeck untergebracht ist, eréffnet.
Im Juli 2013 erfolgte die Ubersiedlung
und Neuadaptierung des Geschiftslo-
kales in Serfaus.

Mit einem seit Jahren bewihrten Ge-
schiftskonzept an die Spitze der Liga
der Genussdestinationen unseres
Landes

Auch bei den oben genannten beiden
Standorten scheint das Erfolgskonzept,
welches dieses Tiroler Traditionsunter-
nehmen mit einer Kombination von De-
likatessengeschaft und Genusslounge
schon seit einigen Jahren verfolgt, voll
aufzugehen.
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Und das ist wohl auch kein Wunder. Die
Genussprofis Rudolf Plangger, Reinhard
Tumler und Michael Jank, mit ihren un-
zdhligen Kontakten im In- und Ausland,
sind standig auf der ,Suche” nach den
besten und hochwertigsten Produkten,
die die Genusswelt zu bieten hat.
Angefangen von Triiffelspezialititen aus
Umbrien, Pannonischem Safran aus dem
Burgenland, den feinsten Weinen aus
den besten Anbaugebieten der Welt bis
hin zu den edlen Spirituosen von preis-
gekronten Unternehmen, ldsst das Sorti-
ment der Firma Plangger kaum einen
Wunsch offen.

Und auch die Genussloungen der einzel-
nen Geschafte haben so einiges zu bie-
ten. So werden wunter anderem
Alpentapas, angerichtet mit feinstem
Schinken von Gams, Reh, Steinbock und
Wildschwein, delikaten Kasesorten und
so manch anderer kostlicher Zutat, ser-
viert. Natirlich kann auch ein Teller,
ganz nach Lust und Laune, mit beinahe
allen Spezialitaten aus der Feinkostthe-
ke, zusammengestellt werden. Edle
Weine gibt es glasweise.

Unser preisgekrontes Delikatessen-
fachgeschaft in Seefeld

Bereits letztes Jahr wurde unser Fachge-
schaft in Seefeld vom Genuss Guide mit
der Auszeichnung ,Bestes Fachgeschift
2012 / Schinken-Speck-Braten” geehrt.
Und auch heuer wieder, wurde dieses
Feinkostzentrum vor den Vorhang ge-
holt und beim Genussfest 2013 im Casi-
no Innsbruck in die Liste der 15
Topgeschéfte des Landes Tirol aufge-
nommen.

Doch dem noch nicht genug. Michael
Jank und sein Team erhielt zudem zum

Serfaus - Gegusslounge
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N Chalne des Rotisseurs:
_ - Auszeichnung fiir besondere
gastronomische Leistungen

wiederholten Male von Chaine des Rotis-
seurs, einer bereits seit dem Mittelalter
bestehenden und international agieren-
den Gourmetvereinigung, die begehrte
Auszeichnung fir besondere gastrono-
mische Leistungen. Es gibt derzeit nur
zwei Betriebe in Tirol, welche diese
hochkardtige Anerkennung je erhalten
haben.

Ein groBes Dankeschon an unsere
Mitarbeiterin Simone Plangger

Der Erfolg unseres Stammhauses in
Pfunds istauch dem handwerklichen Ge-
schick unserer engagierten Mitarbeiterin
Simone Plangger, welche zudem die Fili-
alleitung dieses Geschiftes inne hat, zu
verdanken. Mit wunderschon deko-
rierten Geschenken und eindrucksvoll
arrangierten Kostlichkeiten begeistert
sie unsere Kunden immer wieder von
neuem.

Ein Dankeschon gilt natdirlich allen un-
seren Geschaftsfihrern und Mitarbei-
tern, ohne deren Engagement der Erfolg
und die Weiterentwicklung unseres Un-
ternehmens erst gar nicht maglich ge-
wesen waren. Nicht zuletzt mochten wir
uns aber auch bei unseren Kunden und
Geschéftspartnern fir ihr
entgegengebrachtes Ver- %

trauen bedanken.




